
 

Lauwarmer Salat von Oktopus und Sellerieknolle
Insalata di sedano e polipo
Salad from octobus and cellary

€ 13,00

Tartar vom Rinderfilet 
Tartare di filetto di manzo 

Beef tartar with bread
Vorspeisenportion – portione antipasto  100 gr. € 14,00

Hauptspeisenportion – portione piatto unico  150 gr € 22,00

Salat von rohen Artischocken mit Walnüssen und Almkäse
Insalata di carciofi crudi con noci e formaggio di malga

Artichok salad with walnuts and cheese
€ 14,00

Blattsalate mit gegrillten Riesengarnelen
Insalatona con gamberi alla griglia

Mixed Salad with shrimps
€ 14,50 

Eberle’s All Stars
Eine Auswahl an kalten Vorspeisen

für 2 Personen
Piatto di antipasti misti per due persone

Mixed starters for 2 person
€ 25,00



Speckknödelsuppe
Canederli di speck in brodo

(Speck) ham dumpling soup
€ 6,00

Brokkolicremesuppe mit Kartoffel-Sesamchips 
Crema di broccoli con chips di patate e sesamo

Creamy broccoli soup with potato-sesame chips
€ 7,00

Spinatknödel mit brauner Butter
Canederli di spinaci con burro sfuso

Typical Tyrolean dumplings with spinach and butter
€ 10,00

Risotto mit Radicchio und Gorgonzola 
Risotto con radicchio e gongonzola

Risotto with cheese and forced chicory
€ 12,00     

Spaghetti mit frischen Meeresfrüchten
Spaghetti allo scoglio
Spaghetti with sea fruits

€ 14,50

Kartoffel- Walnußcannelloni mit Brokkoli-Tomatenbutter
Cannelloni ripieni di patate e noci con burro ai broccoli e pomodori 

Home made cannelloni (pasta) with potatoes and nuts
€ 12,50

Öffnungszeiten Küche     12.00 – 14.30     19.00 – 22.00
Orario cucina        12.00 – 14.30     19.00 – 22.00

Gedeck – coperto      € 2,00



Bozner Stockfischgröstl mit grünem Salat

Baccalá alla bonzanina con insalata verde
Dried cod with potatoes and salad

€ 18,00

Filets vom Wolfsbarsch mit Artischockenkruste auf Kartoffelthaler

Filetto di branzino con crosta di carciofi e patate 
Sea bass fish with artichoke crust and potatoes

€ 20,00

Bauerngröstl mit Südtiroler Rindfleisch und Speckkrautsalat
Rosticciata di manzo con insalata di cappucci e speck

Beef and potatoes mixed together with white cabbage salad
€ 19,00

Kalbsleber venezianisch mit Reis

Fegato di vitello alla veneziana con riso
 Calvs liver with onion sauce and rice

€ 19,00

Geschmorte Rinderwange mit Gemüsesauce und Serviettenknödel

Guancette di manzo con salsa alle verdure e canederli
 Beef cheek with vegetable sauce and dumplings

€ 19,00

Lammnüßchen mit Thymiansauce und Kartoffel-Selleriepüree 
Nocino d’agnello con salsa al timo e purè di patate e sedano

Lamb nutlet with mushed potatoes and celery
€ 21,00

Gegrilltes Flanksteak vom Rind mit gebratenen Artischocken und Kartoffeln
Bavetta piccola di manzo alla griglia con carciofi e patate

Beef flank with artischokes and potatoes
€ 24,00


